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HAUPTPATENT 

Dr. rued. Paul OURINW SKY, Tirana (Albanien). 

Verfabren zur Herstellung eines die Kalkbindung im menscblicben Korper 

anregenden Tonikums. 



Gegenstand vorliegender Erfindung ist 
ein Verfabren zur Herstellung eines die Kalk- 
bindung im menscblichen Korper anregenden 
Tonikums, das dadurch gekennzeicbnet ist, 
daB man Eierschale mit Zitronensaure zer- 
setzt. wobei sicb Calciumzitrat bildet, und 
das so erbaltene Produkt mit Eigelb und 
einem Zucker vermiscbt. Man kann zum Bei- 
spiel Eier mit Zitronensaure bebandeln, bis 
die Schale zersetzt ist, das so erbaltene Reak- 
tionsgemiscb, zweckmaBigerweise nacb Ab- 
trennung des koagulierten EiweiBes, bis zur 
Bildung einer Emulsion verruhren und dann 
mit dem Zucker versetzen. 

Ferner kann man zur Ausfubrung des 
erfindungsgemaBen Verfabrens zuerst die 
Eiersobalen von ibrem Inbalt befreien, darauf 
die Scbalen mit Zitronensaure zersetzen und 
das so erbaltene Produkt mit dem Eigelb und 
dem Zucker vermiscben. An Stelle einer 
reinen Zitronensaurelosung ist es sebr zweck- 
mafiig. reinen, filtrierten Zitronensaft zu ver- 
wenden. Falls man mit einer Losunsr von 



reiner Zitronensaure arbeitet, empfieblt es 
sicb. dem Gemiscb im Verlauf des Verfab- 
rens das Vitamin der Zitrone in einer solcben 
Menge zuzusetzen, wie sie- Zitronensaft, der 
der verwendeten Menge Zitronensaure ent- 
spricht. entbalten wiirde. .Selbstverstandlicb 
konnen gewunscbtenfalls aucb groBere Men- 
gen dieses Vitamins zugesetzt werden. 

Zur Verbesserung des Gescbmackes, so wie 
aucb der Wirkung dieses Mittels kann man 
der vorbescbriebenen Grundmiscbung nocb 
Safte anderer Friicbte, wie z. B. Traubensaft, 
Orangensaft oder Grape-Fruit-Saft, sowie 
Branntweine, wie Cognac usw., und auBer dem 
Cbolesterin, das im Eigelb bereits entbalten 
ist, nocb eine weitere Menge Cbolesterin zu- 
setzen. In Fallen, wo ein besonders boher 
Calciumgebalt erwiinscbt ist, kann man auBer 
dem gebundenen Kalk, der aus den Eier- 
scbalen stammt, nocb eine weitere Menge 
einer Calcium verbindung in das Gemiscb ein- 
bringen. Als Zucker eignet sicb nicbt nur der 
Robrzucker. sondern man kann aucb die ver- 



sckiedensten andern, in der Pharmacie ge- 
brauchlichen Zuckerarten ftir sick oder im 
Gemisch miteinander zur Anwendung brin- 
gen. Zur besseren Haltbarmachung des Pro- 
duktes konnen demselben unsckadlicke Kon- 
servierungsmittel zugesetzt werden. 

Beispiel: 

Ein Ei wird im filtrierten Saft von ftinf 
Zitronen so lange liegen gelassen, bis die 
Sckale zersetzt ist. Hierauf setzt man 10 g 
Alkohol, vorzugsweise in Form von Cognac 
oder eines andern Branntweines, zu und fil- 
triert vom koagulierten EiweiB durck ein 
grobes Filter ab. Der so erhaltenen Emulsion 
von Eigelb im calciumzitratkaltigen Zitronen- 
saft gibt man eine Auflosung von 40 g 
Zucker in 60 g Cognac oder eines andern 
Branntweines zu. 

Das so erhaltene Produkt stellt eine 
schwa ch gelblich gefarbte, milchige Fliissig- 
keit dar, die, wenn sie sick scheidet, leickt 
durck Sckiitteln wieder emulgiert werden 
kann. 

PATENTASfSPRUCH: 
Verfakren zur Herstellung eines die Kalk- 
bindung im menscklicben Korper anregenden 
Tonikums, dadurck gekennzeicknet, da8 man 
Ei ersckale mi t Zitron ensaure zersetzt und das 
so ernaltene Produkt mit Eigelb und einem 
Zucker vermisckt. *— — • 

UNTERANSPRUCHE : 
1. Verfahren na<ck Patentanspruck, dadurck 
gekennzeicknet, daB man die Zitronen- 
saure in Form von Zitronensaft verwendet. 



2. Verfahren nack Patentanspruch, dadurck 
gekennzeicknet, daB man bei Verwendung 
reiner Zitronensaurelosung in die Mischung 
soviel von dem in der Zitrone enthaltenen 
Vitamin einbringt, ale der natiirliche Zi- 
tronensaft enthalt, welcker der verwende- 
ten Menge Zitronensaure entspricht. 

3. Verfakren nack Patentanspruck, dadurck 
gekennzeicknet, daB man in die Misckung 
Orangensaft einbringt. 

4. Verfakren nack Patentanspruck, dadurck 
gekennzeicknet, daB man in die Misckung 
Traubensaft einbringt. 

5. Verfakren nack Patentanspruch, dadurch 
gekennzeicknet, daB man in die Misckung 
einen Branntwein einbrinsrt. \ 

6. Verfakren nack Patentanspruck,. dadurck 
gekennzeicknet, daB man auBer dem ge- 
bundenen Kalk. der aus den Eiersckalen 
stammt, nock eine weitere Menge einer 
Calciumverbindung in das Gemisck ein- 
bringt. 

7. Verfakren nack Patentanspruck, dadurck 
gekennzeicknet, daB man auBer dem 
Ckolesterin, das im verwendeten Eigelb 
entkalten ist, nock eine weitere Menge 
Cholesterin in die Misckung einbringt. 

8. Verfakren nack Patentanspruck, dadurch 
gekennzeichnet, daB man in das Gemisch 
ein unschadliches Konservierungsmittel 
einbringt. 

Dr. med. Paul OURINOWSKY. 

Vertretcr : E. BLUM & Co., Zurich. 



